
itamy w Restauracji Zamkowej. Naszym celem było stworzenie wyjątkowego 
miejsca, w którym historia przeplata się z kuchnią w regionalnym wydaniu. 

Tykocin przez wieki stanowił tygiel wielu kultur: polskiej, litewskiej, żydowskiej, ruskiej 
i tatarskiej. Czerpaliśmy z tych inspiracji, współcześnie modyfikując i komponując 
menu ze świeżych, lokalnych surowców. Wykorzystujemy produkty najwyższej jakości, 
występujące sezonowo. Dlatego nasze dania zmieniają się wraz z porami roku.

Szczególną propozycją w naszym menu jest  , zwany także Bialystoker 
kuchen. To okrągła bułeczka z dodatkiem cebuli oraz maku wywodząca się z polsko-
-żydowskiej kuchni okolic Białegostoku. Od 2020 r. wpisana naszym staraniem na 
Listę Produktów Tradycyjnych.

	 Szef Kuchni Marcin Połojko

Restauracja Zamkowa

Zamek  w  Tykocinie 
ul. Puchalskiego 3, 16-080 Tykocin 
Tel. 85 718 73 72  |  Kom. 513 434 296 
biuro@zamekwtykocinie.pl  |  www.zamekwtykocinie.pl

piwa

Zamek Tykocin 
		 — 16 zł

Piwo rzemieślnicze  
w stylu Pils 
alk. 5,7%, but. (but. 0,5 l)

Chmielowa Moc 
		 — 16 zł

Piwo rzemieślnicze  
w stylu IPA 
alk. 5,6%, but. (but. 0,5 l)

Złota Pszenica 
— 16 zł

Piwo rzemieślnicze 
pszeniczne 
alk. 4,9%, but. (but. 0,5l)

Irlandzki Stout 
— 16 zł

Piwo rzemieślnicze 
pszeniczne w stylu Stout, 
alk. 5,1%, but. (but. 0,5l)

Svyturys Extra 
		 — 15 zł

Piwo litewskie jasne 
alk. 5,2%, KEG  (KEG 0,5 l)

Vilniaus ciemne  
ziołowe 
— 15 zł

Piwo litewskie ciemne 
ziołowe  
alk. 8,2%, but. (but. 0,5 l)

Vilniaus ciemne
— 15 zł

Piwo litewskie ciemne  
alk. 5,6%, but. (but. 0,5 l)

Vilniaus jasne mocne 
— 15 zł

Piwo litewskie jasne 
mocne  
alk. 6,8% but. (but. 0,5 l)

Mazurski Ale  
Czerwony 

		 — 17 zł

American Amber Ale 
alk. 5,0%  
IBU 38 (but. 0,5 l)

Mazurski Lager Jasny
		 — 17 zł

Piwo jasne w stylu Pilsner 
alk. 5,0% 
IBU 23 (but. 0,5 l)

wina

Terre Forti 
		 — 12/50 zł

Inzolia, Grecanico 
Sycylia, półwytrawne, 
białe  
(0,1 l / 0,75 l - but.), alk. 12%

Terre Forti  
— 12/50 zł

Merlot, Sangovese 
Emilia-Romagna 
wytrawne, czerwone  
(0,1 l / 0,75 l - but.), alk. 12%

Le Coste 
— 59 zł

Trebbiano, Emilia-
Romagna DOC, 
wytrawne, białe 
(but. 0,75 l), alk. 12%

Fico Grande 
— 59 zł

SangioveseEmilia-
Romagna DOC, 
wytrawne, czerwone  
(but. 0,75 l), alk. 12,5%

Korol Solaris 
		 — 18/85 zł

Solaris 
Winnica Korol, Podlaskie  
wytrawne, białe  
(0,1 l / 0,75 l - but.), alk. 13%

Korol Regent 
		 — 18/85 zł

Regent 
Winnica Korol, Podlaskie 
wytrawne, czerwone  
(0,1 l / 0,75 l - but.), alk. 12%

Colibri  
— 69 zł

Chardonnay 
Emilia-Romagna DOC 
wytrawne, perliste  
(but. 0,75l), alk. 11,5%

Itynera Prosecco  
— 79 zł

Glera Vento DOC 
Brut, musujące  
(but. 0,75l), alk. 11%

Dom Charbielin 
— 25/99 zł

Muscaris  
wytrawne, białe 
(0,1 l / 0,75 l - but.), alk. 12%

Dom Charbielin 
— 25/99 zł

Souvignier Gris 
wytrawne, białe 
(0,1 l / 0,75 l - but.), alk. 12%

 
ALKOHOLE Specjał podlaski

— 10/100 zł
Czysty / Palony  
(40 g/0,5 l), alk. 50%

Whisky
— 17 zł

Johny Walker Red Label, 
Jameson, Jack Daniels  
(40 g), alk. 40%

Whisky Single Malt
— 22 zł

Glenmorangie 
(40 g), alk. 40%

Rum 
— 12 zł

Rum Sailor Jerry, 
Baccardi Carta Blanca  
(40 g), alk 40%

Wódka czysta 
— 9/60 zł

Krupnik, Żubrówka 
(40 g/0,5 l), alk. 40%

Wódka czysta 
	 — 10/90 zł

Stumbras, Stumbras Potato 
(40 g/0,5 l), alk. 40%

Nalewka 
— 9/80 zł

Pigwa / Malina / Czarny bez  
(40 g/0,5 l), alk. 30%



Informacja o składzie serwowanych potraw i zawartych w nich alergenach dostępna u obsługi.   Food pairing – rekomendowany

PIEROGI

Tatarskie czebureki 
450 g

— 44 zł

Tradycyjne, smażone 
pierogi z jagnięciną i sosem 
jogurtowym

Kreplach   
350 g 

			 — 39 zł

Tradycyjny smażony pieróg 
z nadzieniem drobiowo-
warzywnym podany z sałatką 

Pierogi z gęsiną   
350 g 

		 — 39 zł

Pierogi faszerowane 
pieczoną gęsią podane 
z okrasą paprykową oraz 
marynowanym imbirem

Korol Regent

Kołduny 
		  350 g 
		 — 39 zł

Tradycyjne kołduny z lokalnej 
wołowiny podane z sosem 
miodowo-musztardowym

Pierogi ruskie 
		  350 g 
		 — 34 zł

Pierogi ruskie z okrasą 

tradycyjną lub wegetariańską

zupy

Kawa czarna  
	 — 12 zł 180 ml

Espresso 
	 — 9 zł 50 ml

Cappucino
		 — 14 zł 180 ml

Flat White
		 — 15 zł 180 ml

Cafe Latte
— 17 zł 300 ml

Latte Machiato 
z syropem 
— 18 zł

250 ml

Herbata 
czarna, zielona, Royal Tea, owocowa,  

Earl Grey, Roiboos 
— 15 zł

400 ml

Napar ziołowy 
melisa z pomarańczą, mięta z maliną,  

pokrzywa z cytryną, 
 — 15 zł

400 ml

NAPOJE GOR ĄCE

NAPOJE Zimne

SAŁATKI I 
PR ZYSTAWKI

Smalec gęsi 
150 g 

	 	 — 24 zł

Smalec gęsi ze skwarkami, 
podany z Białysem i ogórkiem 
kiszonym

Specjał podlaski

Sałatka Carska
300 g

			  — 34 zł

Sałatka a’la Cezar z serem 
Carskim i kurczakiem

Podlaska babeczka 
250 g 

	 		  — 26 zł

Chrupiąca babeczka  
ziemniaczana� podana  
z sosem grzybowym

Pielmieni w rosole 
250 ml 

			  — 26 zł

Esencjonalny rosół 
z pierożkami z nadzieniem 
mięsnym

Staropolski żur 
		  250 ml 

— 24 zł

Żurek na domowym zakwasie 
podany z białą kiełbasą 
i jajem

Zupa rybna 
250 ml 

— 28 zł
Zupa rybna z pieczonym 
sandaczem

Chłodnik litewski 
250 ml 

— 28 zł

Tradycyjny chłodnik 
z botwinką, podany 
z pieczonymi ziemniakami

Kwas litewski 
		 — 16 zł 0,5 l

Lemoniada 
— 16 zł 0,33 l

PEPSI
	 — 8 / 16 zł 0,2 l  / 0,85 l

7UP 
— 8  / 16 zł  0,2 l  / 0,85 l

Mirinda
— 8 / 16 zł 0,2 l  / 0,85 l

Schweppes 
— 8 zł 0,2 l

Lipton 
— 8 zł 0,2 l

Sok Toma 
— 8 zł 0,2 l

Woda 
gazowana, niegazowana

— 7 / 12 zł
0,3 l  / 1 l

DESERY

Kopytka grzybowe  
400 g

	 	 — 40 zł

Kopytka własnej produkcji 
z grzybami, fasolką 
szparagową oraz składnikiem 
do wyboru: tofu/kurczak

Dom Charbielin Muscaris

Białys Burger 
350 g

	 	 — 44 zł

Białys z burgerem wołowym, 
serem cheddar, warzywami 
i majonezem truflowym. 
Podany z domowymi frytkami 
i surówką

Browar Zamek Tykocin

Sznycel   
		  500 g 
		 — 46 zł

Tradycyjny kotlet ze schabu, 
podawany z sadzonym 
jajkiem, domowymi frytkami, 
surówką i sosem tatarskim

Dom Charbielin Souvignier Gris 

Udko z kaczki  
400 g 

			 — 62 zł

Confitowane udko z kaczki, 
podane z sosem wiśniowym, 
puree ziemniaczanym 
i sałatką

Korol Regent

Golonka  
450 g 

			 — 55 zł

Golonka pieczona 
i gotowana w piwie z kapustą 
i pieczonymi ziemniakami

Narwiańskie  
gęsie pipki  

450 g 
		 	 — 38 zł

Regionalna potrawka z gęsich 
żołądków podana z surówką 
z trzech ogórków i bialysem

Sandacz  
450 g 

			 — 59 zł

Filet z sandacza w sosie 
cytrynowym z młodymi 
ziemniakami i sezonowymi 
warzywami

DANIA 
GŁÓWN E

Sernik zamkowy 
250 g  

— 24 zł
Sernik z sosem malinowym

Tartaletka 
250 g  

— 20 zł
Tartaletka z kremem 
czekoladowym i owocami

DODATKI

Frytki  
150 g

— 14 zł

Krążki cebulowe 
150 g 

— 18 zł

dLA  
DZIECI

Filet z frytkami 
300 g

— 36 zł

Filet z kurczaka panierowany 
w panko z frytkami lub puree 
ziemniaczanym oraz surówką


