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ZAMEK

W TYKOCINIE
OFERTAWESELNA
Zapewniamy: Oferujemy:
- apartament dla nowozefncéw — gratis - dzieci do 7 lat i obstuga Zamawiajacego
- sala Szklana — balowa z klimatyzacja — 50 % ceny konsumpcji
- obrusy i pokrowce na krzesta - indywidualny nadz6r nad weselem
- dekoracja stolow weselnych swiezymi - pokoje noclegowe dla gosci
kwiatami i kandelabrami ze swiecami - drewniany parkiet taneczny
- sesja zdjeciowa w zamku — gratis - dania dietetyczne, wegetariafiskie na zyczenie
OFERTA SZLACHECKA OFERTA HETMANSKA OFERTA KROLEWSKA
(zestaw Szefa Kuchni) (menu do wyboru) (menu do wyboru)
350 zl/os 400 zl/os 430 zt/os.

Starter podawany jednoporcjowo

Starter podawany jednoporcjowo

Starter podawanyjednoporcjowo

4 dania gorace, 10 przystawek

4 dania gorace, 11 przystawek

5 daf goracych, 12 przystawek

Stodki stét oraz owoce

Stodki st6t oraz owoce

Stodki st6t oraz owoce

Napoje cieple i zimne
bez ogranicze

Napoje zimne i ciepte
bez ograniczen

Napoje zimne i cieple
bez ograniczen

Zamowienia dodatkowe:

- Chleb weselny na powitanie — 40 zt

- Szczupak faszerowany caly — 135 zd/szt.

- Udziec wieprzowy pieczony, ok. 9 kg. (na zimno) — 420 zt

- Wiejski st6t na zimno: kietbasa wiejska, rolada z boczku, wyroby z wedzarni zamkowej (schab, szynka, karkéwka,
boczek), kaszanka, salceson, sfonina marynowana, poledwica podsuszana, smalec ze sliwka, sery korycifiskie, ryba w
zalewie, chrzan, musztarda, ogérek malosolny lub kiszony, pieczywo — 45 zt/os. Minimalne zaméwienie: 60 os.

- Wiejski stét na cieplo: zebra pieczone w miodzie, golonka na kapuscie, pierogi zamkowe, kartacze z okrasa, babka
ziemniaczana z sosem grzybowym, kapusta kiszona, ogérek matosolny lub kiszony, chrzan, musztarda, pieczywo —
90 zt/os. Minimalne zaméwienie: 60 o0s.

- Ciasto s¢kacz — 75 zt/kg
- Ciasto marcinek — 95 zt/kg
- Ciasto mrowisko — 85 zt/kg

- Open — bar — cena ustalana indywidualnie
- Candy — bar — cena ustalana indywidualnie

- Piwo Litewskie: 0,5 1—12 zt

- Woédka Sobieski, Krupnik, Zubréwka Biata o,5 1 — 50 zt
- Wino musujace, biale, czerwone 0,75 1 - 50 zt

- Sorbet — 10 zt/os

- Dekoracje stotu mlodej pary - kompozycja kwiatowa — 400 zt

Uwagi:

- Poziom cen na dziefi 31.09.2023. Ze wzgledu na postepujaca inflacj¢ rozliczenie koficowe bedzie zwaloryzowane o
wskaznik wzrostu jak dla towaréw konsumpcyjnych NBP liczony od dnia 31.09.2023 do dnia wykonania ustugi.
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OFERTA SZLACHECKA

Zestaw skomponowany przez Szefa Kuchni

Przystawka podawana jedno-porcjowo:
- Pasztet z gesich watrébek z porto

Dania serwowane:
- Zurek z biala kielbasa i jajkiem lub rosé6t z pielmieni
- Pier$ z mlodego kurczgcia faszerowana suszonymi pomidorami i szpinakiem, podana z ziemniakami
gotowanymi i warzywami duszonymi w bialym winie

Danie na pétmiskach:
- Szlachecka pieczen z karkéwki faszerowanej sliwka podana z ziemniakami opiekanymi w ziotach oraz
bukietem grillowanych grzybéw i warzyw

Danie po péinocy:
- Barszcz czerwony z pieczonymi pierozkami

Przekaski zimne:

1. Pélmisek wedzonych wedlin zamkowych:boczek, szynka, karkéwka, schab, poledwica
Chrupiace kaski drobiowe z sosem tatarskim
Pasztet drobiowy z sosem chrzanowym
Salatka z grillowanym kurczakiem i ananasem
Tradycyjna salatka jarzynowa na lisciach cykorii
Pstrag faszerowany
Sledzik w trzech sosach
Galantyna z kaczki z wisniami
Tykocinskie jaja faszerowane w skorupkach
0. Jaja z czerwonym pieprzem i majonezem
11. Pikle z Zamkowej spizarni (ogérki, papryka, grzyby)

Dwa rodzaje pieczywa: jasne i ciemne

© OW AV A W N

-

Stodki stélk:
- Lustra z ciastami (do wyboru 4 rodzaje z 30)
- Babeczki z owocami / mini eklerki
- Salatka owocowa / owoce sezonowe

Napoje (bez ograniczen):
- Kawa i herbata-na stodkim stole
- Napoje gazowane: Pepsi-Cola, Mirinda, 7-up
- Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy
- Woda z cytryna



o o O
.

DDDD&N

]

]

[}

O O O O 0O OO O O«
H

O O @\ EIEIEIEI\!I o o o o
.

EIEIDD}]

O o0OoooWN
.

s
ZAMEK

‘W TYKOCINIE

WYBORMENU DLA OFERT: HETMANSKIE]J I KROLEWSKIE]

Starter przystawka podana jedno-porcjowo:
Pasztet z ggsich watrébek z Porto

Carpaccio z wolowiny

Mus z tososia

Zupa:

Rosét drobiowy

Krem z bialych warzyw z podlaskim kindziukiem

Krem z pieczonych pomidoréw z lezka Smietany i bazylia
Krem z lesnych grzybéw z ziotowymi grzankami,
Staropolski zur z jajkiem i bialg kielbasa

Danie gléwne serwowane:

Zrazy Radziwillowskie z podlaskiej wolowiny, podane z kasza gryczana i satatka z burakéw
Poledwiczki z pieczarkami po sapiezynsku, podane z ziemniakami i zestawem suréwek
Rolada ze schabu z grzybami i warzywami podana z ziemniakami i kapusta z zurawing

Piers z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami, szpinakiem i serem korycifnskim podana z

ziemniakami opiekanymi i zestawem sezonowych suréwek

Filet z fososia z sosem cytrynowym podany z kolorowym ryzem i kruchymi satatami
Roladki z indyka z pesto bazyliowym i suszonymi pomidorami w sosie jogurtowym podane z
ziemniakami i gotowanymi jarzynami

Konfitowane udko z gesi

Dania na polmiskach:

Szlachecka pieczen z karkowki faszerowana sliwka z sosem rozmarynowym
Roladki z indyka w sosie Smietanowym

Biala kielbasa z pieca podana z kwaszona kapustg

Kofty, szaszlyki wieprzowe i drobiowe w $wiezych ziotach z sosem jogurtowym
Pétmisek grillowanych mies z sosem czosnkowym (kurczak, karkéwka, boczek)
Pieczone kreplaszki z dipem jogurtowym

Pé6imisek pierogéw zamkowych (m.in. gryczane, z gesina, z dziczyzna) z okrasami,
Pétmisek ryb pieczonych z warzywami i sosem cytrynowym.

Babeczki ziemniaczane z sosem borowikowym i satatka jarzynows

Wszystkie wymienione dania serwowane sa z jednym dodatkiem:
ziemniaki opiekane w ziotach

ziemniaki gotowane z koperkiem

kolorowy ryz z warzywami

kopytka
Danie po pélnocy (jedno do wyboru):

Barszcz czerwony z pierozkiem z grzybami i kapusta
Staropolski zur z jajkiem i bialg kietbasa

Bouef Strogonoff z wotowiny podlaskiej

Kociotek z dziczyzny

Stodki stok:
Lustra z ciastami (do wyboru 4 rodzaje z 20)
Satatka owocowa / owoce sezonowe (do wyboru)

Napoje (bez ograniczen):

Kawa i herbata na stole stodkim

Napoje gazowane : Pepsi-Cola, Mirinda, 7-up
Soki owocowe: pomaraniczowy, jabtkowy
Woda z cytryna



8. Przystawki zimne:

Przystawki miesne

Przystawki rybne

Przystawki bezmigsne

Pétmisek wedzonych wedlin:
boczek, baleron, szynka, poledwica

Pstrag faszerowany z warzywami
w galarecie

Safatka warzywna
na lisciach cykorii

Tatar wolowy

Terrina z lososia

Salatka Caprese z sera
korycifiskiego, pomidoréw i bazylii

Chrupigce kaski drobiowe
z dipem czosnkowym

Roézyczki z wedzonego lososia

Safatka grecka z serem feta

Pasztet z gesiny z musem

porzeczkowym

Sledz z jabtkiem w $mietanie

Salatka litewska z burakéw, cebuli i
kiszonej kapusty

Smalec zamkowy ze sliwka
i skwarkami

Sledz po zydowsku: z ziokami,
cebulg i czosnkiem

Salatka z ziemniakéw, cebuli
i ogorkéw kiszonych

Ruloniki z szynki z twarogiem
1 warzywami

Sledz w sosie curry z suszong $liwka

i orzechami wloskimi

Salatka Tabbouleh z kaszy Bulgur
1 warzyw

Galantyna z kaczki

Sledz w oleju z mlotkowanym
pieprzem i oliwa

Salatka z grillowanych warzyw

Safatka "hawajska" z kurczakiem i
ananasem w sosie jogurtowym

Satatka Sledziowa z buraczkami i
sosem winegret

Napoleonska satatka z selera

Satatka makaronowa z salami,
oliwkami i suszonymi pomidorami

Ryba z warzywami w sosie
pomidorowym

Pomidory faszerowane serem feta

Oz6r w galarecie
z sosem chrzanowym

"Gefyltefysz" - klopsiki rybne w

galarecie

Swieze warzywa i salaty z sosem
cezar

Sliwka pieczona w boczku

Babeczki z musem z wedzonej
makreli

Jaja z czerwonym pieprzem w
majonezie

Plastry boczku na lisciach szpinaku
z parmezanem, pomidorkamicherry
i balsamicznym winegretem

Crostiniz tatarem z wedzonego
lososia

Jaja faszerowane z koperkiem
w skorupkach

Tarta z boczkiem

Kaski rybne w ciescie sezamowym z
sosem curry

Deska z6ttych i plesniowych seréw
ze $wiezymi owocami i krakersami
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POPRAWINY

POPRAWINY - SNIADANIE - 85 zt/os
(10:00 — 13:00)

Bufet cieply: - Salatka neapolitaniska z selera
- Zurek - Salatka Tabbouleh z kaszy kus-kus i
- Jajecznica warzyw
- Pieczone kielbaski z cebulg
Dodatki:
Bufet zimny: - Masto, miéd, dzemy, Nutella
- quhny - PieCZyWO
- Sery
Napoje:
Bufet satatkowy: - Kawa, herbata
- Swieze warzywa s sosem winegret - Soki owocowe i woda mineralna

- Salatka grecka z serem feta

POPRAWINY W PLENERZE - GRILL - 160 zl/os
(do 5 godzin)

Oferta nie zawiera kosztu namiotu, ktéry jest niezb¢dny na opcji plenerowe;.
Doptata za namiot (ok. 50 0s) - 2000 zt

Grill (300g na osobe): - Salatka neapolitafiska z selera
- Kurczak, szaszlyki drobiowe - Suréwka sezonowa
- Karkoéwka '
- Kielbaski Dodatki:
- Krupnioki - Dip jogurtowy, ketchup, musztarda
- Pieczone ziemniaczki - Pieczywo
Bufet salatkowy: Napoje:
- Swieze warzywa s sosem winegret - Kawa, herbata
- Salatka grecka z serem feta - Soki owocowe i woda mineralna
DODATKI

- Lody z owocami - 16 zl/os
Ciasto, babeczki, eklerki (100g) - 20 zt/os
Napoje gazowane (bez limitu) - 16 z}/os



