Data sporzadzenia oferty: 01.01.2018

OFERTA WESELNA

Kazda oferta zawiera:

- Apartament dla nowozencow gratis

- Sala Szklana - balowa z klimatyzacja

- Dla wesel powyzej 100 oséb do dyspozycji dodatkowa sala Herbowa
- Biate obrusy i pokrowce na krzesta

- Dekoracja stotow weselnych swiezymi kwiatami i swiecami

NIP 542-156-61-50 - Sesja zdjeciowa w zamku - gratis

TE';(/SQX7(§£’)57Z%877737 72 - Dzieci do 7 lat i obstuga Zamawiajgcego - 50 % ceny

Przedsiebiorstwo Ustugowe
"Zamek" Jacek Nazarko

ul. Akademicka 28/1
15-267 Biatystok

biuro@zamekwtykocinie.pl
2018
OFERTA SZLACHECKA OFERTA HETMANISKA OFERTA KROLEWSKA
179 zt/os 189 zt/os 199 zt/os

(zestaw Szefa Kuchni)

(menu do wyboru)

(menu do wyboru)

Starter podawany jednoporcjowo

Starter podawany jednoporcjowo

Starter podawany jednoporcjowo

4 dania gorace, 11 przystawek

4 dania gorace, 11 przystawek

5 dan goracych, 12 przystawek

Stodki stét oraz owoce

Stodki stot oraz owoce

Stodki stot oraz owoce

Napoje ciepte i zimne
bez ograniczen

Napoje zimne i ciepte
bez ograniczen

Napoje zimne i ciepte
bez ograniczen

2019
OFERTA SZLACHECKA OFERTA HETMANSKA OFERTA KROLEWSKA
189 zt/os 199 zt/os 209 zt/os.

(zestaw Szefa Kuchni)

(menu do wyboru)

(menu do wyboru)

Starter podawany jednoporcjowo

Starter podawany jednoporcjowo

Starter podawany jednoporcjowo

4 dania gorace, 11 przystawek

4 dania gorace, 11 przystawek

5 dan goracych, 12 przystawek

Stodki stot oraz owoce

Stodki stot oraz owoce

Stodki stot oraz owoce

Napoje ciepte i zimne
bez ograniczen

Napoje zimne i ciepte
bez ograniczen.

Napoje zimne i ciepte
bez ograniczen.

Zamowienia dodatkowe:

- Chleb weselny na powitanie - 30 zt

- Szczupak faszerowany caty - 120 zt/szt.

- Udziec wieprzowy pieczony, ok. 9 kg. (na zimno) - 370 zt

- Wiejski stot na zimno: szynka pieczona, karkdwka pieczona, kietbasy, schab wedzony, boczek
wedzony, stonina solona, ser korycinski, swojski smalec, ryba marynowana, kaszanka, ogorki
kwaszone, grzyby i papryka marynowana, wiejski chleb, chrzan - 26 zt/os. min.60 os.

- Ciasto sekacz ok. 1,5 kg (28 cm) - 95 zt

- Ciasto marcinek ( ok. 0,8 - 1kg.) - 50 zt/kg

- Ciasto mrowisko ( ok. 0,5 kg) - 70 zt/kg

- Open-bar - cena ustalana indywidualnie

- Piwo Litewskie: 0,51 - 9 zt

- Waddka Sobieski, Zubréwka Biata, Wratislavia 0,5 | - 45 zt
- Wino musujace, biate, czerwone 0,75 | - 45 zt




OFERTA SZLACHECKA
Zestaw skomponowany przez Szefa Kuchni

Przystawka podawana jedno-porcjowo:
- Pasztet z gesich watrobek z Porto

Dania serwowane:
- Rosét z domowym makaronem i miesnymi pulpecikami
- Piers z mtodego kurczecia faszerowana suszonymi pomidorami i szpinakiem, podana z
ziemniakami gotowanymi i warzywami duszonymi w biatym winie

Danie na pétmiskach:
- Szlachecka pieczen z karkowki faszerowanej sliwka podana z ziemniakami opiekanymi w
ziotach oraz bukietem grillowanych grzybdw i warzyw

Danie po pdtnocy:
- Barszcz czerwony z pieczonymi pierozkami

Przekaski zimne:
Potmisek wedzonych wedlin zamkowych: boczek, szynka, karkdwka, schab, poledwica
Chrupiace kaski drobiowe z sosem tatarskim
Pasztet drobiowy z sosem chrzanowym
Satatka z grillowanym kurczakiem i ananasem
Tradycyjna satatka jarzynowa na lisciach cykorii
Pstrag faszerowany
Sledz w sosie curry z suszona $liwka i orzechami wioskimi
Galantyna z kaczki
Tykocirskie jaja faszerowane w skorupkach
0. Jaja z czerwonym pieprzem i majonezem
1. Pikle z Zamkowej spizarni (ogérki, papryka, grzyby)
Dwa rodzaje pieczywa: jasne i ciemne
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Stodki stot:
- Lustra z ciastami (do wyboru 4 rodzaje z 30)
- Babeczki z owocami i mini eklerki
- Satatka owocowa i owoce sezonowe

Napoje (bez ograniczen):
- Kawa i herbata-na stodkim stole
- Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite
- Napoje owocowe: pomaranczowy, jabtkowy
- Woda z cytryna
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WYBOR MENU DLA OFERT HETMANISKIEJ | KROLEWSKIEJ

Starter przystawka podana jedno-porcjowo (jedna do wyboru):
Pasztet z gesich watrobek z Porto

Carpaccio z wotowiny (Basturma)

Mus z tososia

Zupa (jedna do wyboru):

Rosot drobiowy z domowym makaronem i jarzynami
Krem z biatych warzyw z podlaskim kindziukiem

Krem z pieczonych pomidorow z tezkg sSmietany i bazylia
Krem z brokutéw z prazonymi migdatami

Krem z lesnych grzybdéw z ziotowymi grzankami,

Krem z topinamburu z chipsem z bekonu ( jesien-zima).
Ucha - ostra zupa z lokalnych ryb

Danie gtéwne serwowane (jedno do wyboru):

Zrazy Radziwittowskie z podlaskiej wotowiny, podane z kaszg gryczang i safatkg z burakow
Poledwiczki z pieczarkami po sapiezynsku, podane z ziemniakami i zestawem suréwek

Rolada ze schabu z grzybami i warzywami podana z ziemniakami i kapustg z zurawing

Piers z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami, szpinakiem i serem korycinskim podana
z ziemniakami opiekanymi i zestawem sezonowych surdwek

Filet z tososia z sosem cytrynowym podany z kolorowym ryzem i kruchymi satatami

Roladki z indyka z pesto bazyliowym i suszonymi pomidorami w sosie jogurtowym podane z
ziemniakami i gotowanymi jarzynami

Dania na pétmiskach (jedno lub dwa do wyboru ):

Szlachecka pieczen z karkowki faszerowana sliwkg z sosem rozmarynowym

Roladki z indyka w sosie smietanowym

Biata kietbasa z pieca podana z kwaszong kapustg

Kofty, szasztyki wieprzowe i drobiowe marynowane w $wiezych ziotach z sosem jogurtowym
Potmisek grillowanych mies z sosem czosnkowym (piers iudka z kurczaka, karkéwka, boczek)
Pieczone kreplaszki z dipem jogurtowym

Potmisek pierogdéw zamkowych ( m.in. gryczane, z gesing, z dziczyzna) z okrasami,

Potmisek ryb pieczonych z warzywami i sosem cytrynowym.

Babeczki ziemniaczane z sosem borowikowym i satatka jarzynowg

Wszystkie wymienione dania serwowane sg z jednym dodatkiem :

ziemniaki opiekane w ziofach

ziemniaki gotowane z koperkiem

kolorowy ryz z warzywami

Danie po pdétnocy(jedno do wyboru):

Barszcz czerwony z pierozkiem z grzybami i kapustg
Staropolski zur z jajkiem, i kietbasg

Bouef Strogonoff z wotowiny podlaskiej

Kociotek z dziczyzny

Stodki stot:

Lustra z ciastami (do wyboru 4 rodzaje z 30)
Babeczki z owocami i mini eklerki

Satatka owocowa i owoce sezonowe

Napoje (bez ograniczen):

Kawa i herbata na stole stodkim

Napoje gazowane : Coca-Cola, Fanta, Sprite
Napoje owocowe: pomaranczowy, jabtkowy
Woda z cytryng



8. Przystawki zimne (jedenascie lub dwanascie do wyboru):

Przystawki miesne

Przystawki rybne

Przystawki bezmiesne

Potmisek wedzonych wedlin:
boczek, baleron, szynka, poledwica

Pstrag faszerowany z warzywami
w galarecie

Satatka warzywna
na lisciach cykorii

Tatar wotowy

Terrina z tososia

Satatka Caprese z sera
korycinskiego, pomidordow i bazylii

Chrupiace kaski drobiowe
z dipem czosnkowym

Rozyczki z wedzonego tososia

Satatka grecka z serem feta

Pasztet z gesiny z musem
porzeczkowym

Sled? z jabtkiem w $mietanie

Satatka litewska z burakoéw, cebuli i
kiszonej kapusty

Smalec zamkowy ze $liwka
i skwarkami

Sledz po zydowsku: z ziotami,
cebulg i czosnkiem

Satatka z ziemniakoéw, cebuli
i ogorkow kiszonych

Ruloniki z szynki z twarogiem
i warzywami

SledZ w sosie curry z suszong $liwka
i orzechami wtoskimi

Satatka Tabbouleh z kaszy kus-kus
i warzyw

Galantyna z kaczki

Sledz w oleju z mtotkowanym
pieprzem i oliwg

Satatka z grillowanych warzyw

Satatka "hawajska" z kurczakiem i
ananasem w sosie jogurtowym

Satatka éledziowa z buraczkami i
sosem winegret

Napoleonska satatka z selera

Satatka makaronowa z salami,
oliwkami i suszonymi pomidorami

Ryba z warzywami w sosie
pomidorowym

Pomidory faszerowane serem feta

Ozoér w galarecie
z tartym chrzanem

"Gefyltefysz" - klopsiki rybne w
galarecie

Swieze warzywa i sataty z sosem
cezar

Sliwka pieczona w boczku
(podana na ciepto)

Babeczki z musem z wedzonej
makreli

Jaja z czerwonym pieprzem w
majonezie

Plastry boczku na lisciach szpinaku z
parmezanem, pomidorkami cherry
i balsamicznym winegretem

Crostini z tatarem z wedzonego
tososia

Jaja faszerowane z koperkiem
w skorupkach

Kaski rybne w ciescie sezamowym z
sosem curry

Deska zottych i pleSniowych seréw
ze Swiezymi owocami i krakersami




POPRAWINY

POPRAWINY - SNIADANIE - 60 zt/os
(do 3 godzin)

Bufet ciepty:
- Zurek
- Jajecznica
- Pieczone kietbaski z cebulg

Bufet zimny:
- Wedliny
- Sery

Bufet satatkowy:
- Swieze warzywa s sosem winegret
- Satatka grecka z serem feta
- Satatka neapolitariska z selera
- Satatka Tabbouleh z kaszy kus-kus i warzyw

Dodatki:
- Masto, miod, dzemy, Nutella
- Pieczywo

Napoje:
- Kawa, herbata
- Soki owocowe i woda mineralna

POPRAWINY - GRILL POD NAMIOTEM - 80 zt/os
(do 5 godzin)

Grill (300g na osobe):
- Kurczak, szasztyki drobiowe
- Karkéwka
- Kietbaski
- Krupnioki
- Pieczone ziemniaczki

Bufet satatkowy:
- Swieze warzywa s sosem winegret
- Satatka grecka z serem feta
- Satatka neapolitariska z selera
- Surdwka sezonowa

Dodatki:
- Dip jogurtowy, ketchup, musztarda
- Pieczywo

Napoje:
- Kawa, herbata
Soki owocowe i woda mineralna

DODATKI

- Lody z owocami - 10 zt/os
Ciasto, babeczki, eklerki (100g) - 8 zt/os
Napoje gazowane (bez limitu) - 10 zt/os



